
Dessert: 

Mousse au Chocolat  

Weißes Mousse  

Mango-Joghurt-Mousse 

Rote Grüzze mit Vanillesauce  

Obstsalat mit frischen Früchten  

Tiramisu hausgemacht  

Panna Cotta „ Cappucino „ mit Orangenfilets  

Ananascarpaccio mit Kokoscreme  

Beeren in Glühweingelee mit Vanillesauce  

Ailinger Str. 77 

88046 Friedrichshafen 

Tel.: (07541) 21753 

Fax.: (07541) 27804 

E-mail info@metzgerei-reiss.de 

Dessert 

www.metzgerei-reiss.de 

Fingerfood 

Fleisch  -  Fisch—Salate 

 

kleine Hackfleischbällchen mit Piri-Piri 

Hühnchen-Satay mit Erdnußsoße 

Rindfleischsalat 

Hällischer Landschinken auf Melonenspieß 

Lachs – Frischkäsepaste in Wrap 

Räucher Makrelenpaste auf Seelenscheiben 

Saltimbocca 

Vegetarisch  -  Salate 

Tomaten – Mozzarella  -  Spieße 

Gurkenbecher mit Erdnußfüllung 

Salatherzen mit Taboule  

(Bulgur-Tomaten-Kräuter) 

Nudelsalat mit Tomaten Basilikum in Gläschen 

Lauchsalat mit Ananas und Käse 

 

Desserts 

 

Cashew-Dinkel-Crunchy auf Mango-Joghurtcreme 

Ananas-Kokos-Kugeln 

Mousse ou Chokolat mit Fruchtspieß 

Panna- Cotta- Cappuchino mit Nektarinenragout 

Obstsalat in Gläschen 

Vorschläge Partyservice 



Schwein / Rind / Kalb Geflügel / Beilagen vom Grill 

Geflügel  

Panierte Putenschnitzel  

Putenbraten mit Kräuterrahmsoße  

Gegrillte Maishänchenbrustfilet  

Gefüllte Hähnchenbrustfilet  

Putengeschnetzeltes auch mit Champignons  

Hähnchenschlegel geschmort mit Tomaten und 
Zwiebeln  

Hühnerfrikassee mit Champignons  

2 gegrillte Hähnchenschenkel  

½ gegrilltes Hähnchen  

Vom hällischen Landschwein  

Grillhals / Krustenbraten mit Bratensoße  

Lauchrollbraten mit Bratensoße  

Schweinefilet mit Pilzrahmsoße 

 panierte Schweineschnitzel  

Spanferkelbraten  

Grillhaxen / gegrillte Spareribbs  

Rahmgeschnetzeltes auch mit Pilzen  

 

Rinderschmorbraten mit Bratensoße  

Rindergulasch  

Saure Kutteln in dunkler Mehlsoße 

Rinderroulade in der Soße 

 

Gefüllte Kalbsbrust mit Bratensoße  

Kalbsbraten mit Rahmsoße  

Mailänder Kalbsschnitzel Saltimbocca  

Kalbsgeschnetzeltes mit und ohne Champignons  

Kalbsfrikassee mit und ohne Champignons  

Gegrillte Kalbshaxe  

Osso Bucco – Geschmorte Kalbshaxenscheiben   

 

Vom Lamm 

 

Lammkeule mit Tomaten- Knoblauch- Marinade  

Lammkeule mit Knoblauch und Rosmarin  

 

Beilagen  

Eierspätzle  

hausgemachtes Kartoffelgratin  

Semmelknödel  

Backofenkartoffeln / Kroketten  

Röstisticks 

Rahmkartoffeln / Petersilienkartoffeln  

Reis / Gemüsereis  

Diverse Gemüse Saisonal 

Kartoffelsalat  

Versch. Salate der Saisonn 

Tomate, Kraut, Karotte 

Gurke und Blattsalate 

Mit versch. Dressing 

Grillwürste Rot und Weiß  

Rostbratwürste 

Merquez mit Paprika 

Bärlauchbratwürste / Gourmetbratwürste 

Salciccia mit Fenchel 

Schweinehalssteaks / Schweinebauch 

Schweinerückensteaks mit Kräutermarinade 

Paprikaspieße /gerollte Spieße mit Speck 

Schweineröllchen gefüllt mit getrocknete  

Tomate / Pepperoni 

Cevapcici 

Rinderhüftsteaks scharf mariniert 

Calypsospieße gerollt 

Lammkotlett / Lammsteaks 

Putensteaks mit Curry 

Hähnchenflügel /Hähnchenschlegel 

Putenspieße 

Kartoffeln in Alufolie mit Kräuterquark pro Pers.  

Gegrillte Tomate mit Kräuterbutter pro Pers.  

Grillsaucen und Buttervariationen 

Cillibutter / Kräuterknoblauchbutter pro Pers.  

Knoblauchsauce 

Senfsauce 

 

Für Grillfeste stehen wir mit unserer 
Erfahrung jederzeit zur Seite. 
Steaks und Grillwürste aus verschiedenen Fleisch-
arten und mit verschiedenen Würzungen können 
wir anbieten. Dazu stellen wir  Ihnen auch einen 
Grill (ab 20 Pers.) zur Verfügung. 

 


